
IL MENU'



Il giusto inizio

Culatello “Anselmo Bocchi” con riccioli di burro BIO ..........................................€18

Prosciutto crudo "Salumificio Vescovi" 27 mesi .....................................................€9

Pancetta "Salumificio Monte Penice" ........................................................................€8

Coppa "Salumificio Monte Penice" ............................................................................€9

Salame “Matteo Ronchei ..............................................................................................€9

Il nostro tagliere con prosciutto crudo, pancetta, coppa e salame ....................€20

Flan di zucca, crema di Parmigiano Reggiano e mandorle tostate .........................€13

Chips di zucca, mousse di caprino, salvia fritta, miele, mandorle tostate ............€13

Torta fritta ..............................................................................................................................€5

Giardiniera artigianale ........................................................................................................€5

Dal laboratorio di Elena

Tortelli di erbette, burro BIO e Parmigiano Reggiano ...............................................€15

Tortelli di zucca, burro BIO e Parmigiano Reggiano ..................................................€15

Tortelli di patate, burro BIO, sugo di funghi alla vecchia maniera .........................€15

Tortelli con radicchio trevigiano e noci tostate ......................................................... €15

Tortelli di carciofi e ricotta dei nostro appennino .....................................................€15

Tortelli con manzo brasato e zenzero fresco ..............................................................€15

⭑⭑⭑



Tortelli con pollo, latte di cocco e porro ............................................€15

Tagliolini con culatello croccante ........................................................€15

I nostri anolini in brodo di cappone ..................................................€15

Dal nostro forno

Roastbeef di manzo con il suo fondo e petali di carciofi ............................€22

Pollo di cortile alla cacciatora con verdure brasate .....................................€20

Faraona arrosto, pancetta, rosmarino e patate al forno..............................€22

Tagliata di manzo con patate arrosto .............................................................€24

Per terminare

Torte della casa .............................................................................................................€8

Tiramisù con crema al mascarpone, savoiardi inzuppati 
al caffè e cacao amaro .................................................................................................€8

Zuppa inglese alla vecchia maniera ..........................................................................€8

Sbrisolona con gelato alla crema o zabaione .........................................................€8

Coperto – € 3,00

Nota: si invitano gli ospiti con allergie o intolleranze alimentari a fare
riferimento al personale di sala per le necessarie delucidazioni 

(Reg. UE1169/2011).

⭑⭑⭑

 I PIÙ POPOLARI⭑⭑⭑
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